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CRYOLINE® Frys- och kylsystem.

Kryogen frysning och kylning av livsmedel med flytande kvave
och koldioxid ar en etablerad teknik som har varit till nytta for
livsmedelsindustrin. Gastekniken ar miljévanlig och férbattrar bade
produktkvaliteten och hela fryssystemets effektivitet, vilket okar
den totala lonsamheten.

® CRYOLINE &r ett registrerat varumarke som tillhor The Linde Group.

Vihar genom aren deltagit aktivt i utvecklingen av kryogen frysning
och kylning for olika livsmedelstyper. | moderna frysar anvénds nyare
styrsystem for att oka effektiviteten och samtidigt kan vi uppfylla de
hogsta hygienstandarderna inom livsmedelsindustrin.




CRYOLINE® MT.

CRYOLINE® MT.

Tunnelfrys.

Nya CRYOLINE® MT fran AGA ar en universell kryogen tunnelfrys med
hog kvalitet, flexibilitet och effektivitet.

Justerbara hoghastighetsflaktar, styrbar gasinjektion och
utsldppsnivaer optimerar applikationen av kryogena gaser for kylning
och frysning av livsmedel. Toppmodern teknik kombineras med hog-
kvalitativ hygienisk design i CRYOLINE® MT tunnelfrysar, som ar enkla
att anvanda, enkla att rengéra och Iampliga for ett stort antal
applikationer. Varje modell finns med och utan inmatningsbord for
manuell och mekanisk inmatning.

CRYOLINE®TI.

Impingement.

CRYOLINE®TI ar en kraftfull och ekonomisk direktverkande kryofrys.
Den patenterade tekniken anvander bada kryogaser och ett konvek-
tionsluftflode med hog hastighet for att fa snabb kylning och frysning
av livsmedelsprodukter. Genom att kombinera kryogen teknik och
direktverkansteknik har AGA uppnatt en varmeoverforingsgrad som ar
nastan tva ganger hogre an for traditionella modulara kryofrysar. Den
klassledande varmedverforingsgraden gor att du antingen kan 6ka
produktionskapaciteten eller minska den langd som kravs, tack vare
att frysen kraver mindre utrymme. CRYOLINE® TI &r [dmplig for manga
olika typer av livsmedelsprodukter, till exempel kottprodukter, skaldjur,
pasta, bageriprodukter och fardiglagade livsmedel. Frysen ar utformad
for en medelstor till stor produktionskapacitet. Frysen baseras pa AGA:s
CRYOLINE®-plattform som dr sdker, gar enkelt och snabbt att rengora
och kan utokas i takt med produktionskraven.

CRYOLINE® TI.



CRYOLINE® CW.

CRYOLINE® CW.

Universalfrys.

Patenterade CRYOLINE® CW ar en unik universalfrys som kombinerar

de hogkvalitativa IQF-frysegenskaperna i CRYOWAVE-systemet med
CRYOLINE® MT-tunnelns hoga effektivitet. Det tar bara nagra 6gonblick
att byta fran IQF-1age for sma, rullande objekt som rdkor, pizzatopping,
frukt och fardiglagade livsmedel till standardlaget tunnel for traditionella
produkter som kottfarsbiffar, vilket gor frysen flexibel och mangsidig.
Dessutom har CRYOLINE® CW funktioner for fritt flodande produkter
med mycket hog kapacitet for transportbandet, vilket sparar utrymme
och bidrar till Iagre kostnader jamfort med konventionella system.

Den styrbara vibrationstekniken CRYOWAVE fryser snabbt produkten
sa att fukten innesluts nar produkten fors igenom fryszonen.
Vikten bibehalls och avkastningen och kvaliteten blir hég.

CRYOLINE®SI.

IQF-immersionsfrys.

CRYOLINE®SI ar en allt-i-ett-frys med nedsankning i flytande kvave

och efterkylning som ger IQF-livsmedelsprodukter (Individually Quick
Frozen) av hogsta kvalitet. CRYOLINE® SI Iampar sig for alla typer av
IQF-produkter, till exempel rakor, skurna/tarnade kycklingprodukter,
pizzatopping, tillagad pasta, frukt och tillagade livsmedel. Frysen ar
utformad for smaskalig till medelstor produktion. CRYOLINE® SI har ett
inbyggt vibrationsband for att forbattra det kontinuerliga produktflodet
och minska plotsliga kningar av fritt flodande produkter.

CRYOLINE® SI.



CRYOLINE® CS.

CRYOLINE® XF.

CRYOLINE® CS.

Kompakt sjalvstaplande spiralfrys.

CRYOLINE® CS tillhér en ny generation av spiralfrysar med kompakt
design och hog kapacitet. Vertikal hojd istallet for linjart golvutrymme
anvands for att producera stora volymer pa en liten golvyta. Kryogen
gas ar det kraftfulla kylmedel som anvands i CRYOLINE® CS for att uppna
en snabb varmevaxling. Med den snabba frysningen blir produktav-
kastningsforlusterna mindre an for Iangsammare frysar med hogre
temperatur. Darfor forbattrar CRYOLINE® CS avkastningen och bibehaller
livsmedelskvaliteten.

CRYOLINE® CS &r den forsta kryogena sjdlvstaplande spiralfrysen.

Den sjalvstaplande designen minskar det mekaniska underhall som

ar typiskt for andra frysar och banddrivna system. Den uppfyller de
mest krdvande hygieniska standarderna. Den attasidiga formen gor att
utrymmesbehovet runt bandet r minimalt och ger béasta atkomst till
alla inbyggda delar.

Den attasidiga designen minimerar ocksa det onddiga utrymmet,
forbattrar gasflodets hastighet och ¢kar den kryogena effektiviteten.
Den kryogena tillforseln och gasbalansen styrs via ett toppmodernt
automatiskt system. Det betyder mindre gasatgang jamfort med aldre
generationens spiralfrysar.

CRYOLINE® CS lampar sig for frysning av manga olika sorters produkter,
till exempel kottfarsbiffar, hel fisk och fiskfiléer, pajer, glass, bakverk,
pizza och fardigratter. Spiralen kan dven anvéndas for kylning. Kryogen
gas ger en mycket lag driftstemperatur som bidrar till snabb frysning
som bevarar produktens kvalitet och haller viktforlusten pa

minimal niva. Kryogen frysning ar vanligtvis som mest ekonomisk vid
laga till mellanstora volymer, men dven nar avkastningsbesparingar,
stor volym och hag kvalitet eller utrymmesbesparingar kravs ar
CRYOLINE® CS ett lampligt och ekonomiskt alternativ.

CRYOLINE® XF.

Spiralfrys.

CRYOLINE® XF ar en effektiv spiralfrys som ar bygqgd for relativt

stora produktionskapaciteter. Den patenterade CRYOLINE® XF-tekniken
ger tva ganger varmeoverforingshastigheten jamfort med vanliga
kryogena spiralfrysar, vilket gor den tva ganger sa kraftfull. Dessutom
tar CRYOLINE® XF upp mindre utrymme, och har hogre produktions-
kapacitet och storre effektivitet an befintliga kryogena spiralfrysar.

CRYOLINE® XF ar det perfekta valet for ett stort antal livsmedelsprodukter
med hog kvalitet: kottprodukter, fardigmat, skaldjur, bageriprodukter,
osv. Den ar lamplig for de allra svaraste produkterna med hog tempe-
ratur och fuktighet, till exempel tillagat fagelkétt, skaldjur och fardigla-
gade maltider.

Frysning med kryogener ger en mycket 13g driftstemperatur och
foljaktligen en mycket snabb frysning. Det bevarar produktens kvalitet
och form och ger en 6kad produktavkastning.



CRYOLINE® CF.

CRYOLINE® CF.

Frysskap.

Frysskapet CRYOLINE® CF fran AGA har manga funktioner som bygger pa
den senaste styr- och tillverkningstekniken.

Frysskapet har utformats for insatsprocesser for frysning och kylning
dar ettinline-system inte ar Iampligt. Den &r sarskilt anvandbar for
frysning och kylning av fardiglagade livsmedel, bageriprodukter,
skaldjur, kottprodukter, stora produkter och produkter som ska bevaras
lange. CRYOLINE® CF kan aven anvandas for att lagra frysta och kylda
produkter.

Den har kraftfulla frysen drivs med flytande kvave (LIN) eller flytande
koldioxid (LIC), och har en hog kapacitet och sma utrymmeskrav.
CRYOLINE® CF kraver bara en liten kapitalinsats och ar en idealisk
investering for ditt foretag. CRYOLINE® CF anvands ofta inom catering,
livsmedelsbearbetning och livsmedelstjanster och ar sarskilt [ampad
for dem som vill producera battre produktkvalitet och produktavkast-
ning och kunna anvanda kryogener for att bevara smaken och minska
uttorkningen.

Frysskapet CRYOLINE® CF ger dig alla fordelar med kryogener och har ett

overkomligt pris for saval stora verksamheter som nya foretag.

CRYOLINE® PE.

Pelletsfrys.

Om du vill producera frysta pellets av saser, puréer och andra flytande
livsmedel I6nar det sig att ta en titt pd CRYOLINE® PE.

Med den har patenterade frysen kan du enkelt snabbinfrysa jamnstora
pellets vilket ger manga mojligheter for den moderna livsmedels-
bearbetningen. Om du tillverkar for catering eller aterforsaljning ger
frysen dig en konkurrensférdel genom att dina kunder kan tina sa
mycket eller s3 lite de vill av dina produkter.

CRYOLINE® PE.



CRYOLINE® SC/SM.

CRYOLINE® SC/SM.

Frys med superkontakt.

Det ar en utmaning att tillverka attraktiva livsmedelsprodukter nar som tunneln kyls med hjalp av flytande kvéve for att sanka hela pro-
konsumenterna standigt kraver sakrare och mer tilltalande livsmedel. duktens temperatur. Tillsammans ger den har frysteknikens funktioner
For att uppfylla de har kraven ar kylning eller frysning den bdsta produkter som dr fria fran marken och veck fran bandet, och som ar
konserveringsmetoden for att 6ka lagringstiden och bibehalla livs- enkla att bearbeta ytterligare. Tack vare bandets utformning kan mjuka,
medelskvaliteten. Men det finns flera produkter som ar for 6mtaliga blota och kladdiga produkter hanteras utan att deformeras eller fastna
eller som inte behaller formen sarskilt bra nar de bearbetas i traditionella - till och med vatskor kan frysas enkelt. Eftersom bandet ar av engangs-
mekaniska frysar. typ rengors frysen snabbt och effektivt vid arbetsdagens slut, och

produktbyten innebér inga dyra forseningar.
Kryofrysen CRYOLINE®SC fran AGA har utformats for att effektivt och
hygieniskt frysa in émtaliga, kladdiga och svarhanterade produkter.
En engdngsplastfilm fungerar som transportband och ror sig genom
frystunneln dver kryogent kylda plattor. Plattorna har en temperatur pa
-196 °C och fryser snabbt och effektivt produktens kontaktyta, samtidigt




Lledande inom innovation.

Med innovativa koncept spelar AGA en banbrytande roll. Som ledande teknikforetag ar det var uppgift att
kontinuerligt erbjuda forbattringar. Drivna av traditionellt entreprenérskap arbetar vi darfor standigt med
att utveckla nya hogkvalitativa produkter och innovativa processer.

AGA skapar mervarden som ger tydliga konkurrensfordelar och 6kad vinst. Vara koncept skraddarsys for att
uppfylla kundens krav. Vi erbjuder saval standardiserade som kundanpassade l6sningar. Detta galler alla
branscher och alla foretag oavsett storlek.

AGA - ideas become solutions.
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